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Cartes des fétes de fin d’année

24 et 31 décembre 2022

Apéritif :

*Plateau de 24 réductions : 24 Euros

*Réductions froides :

Choux au foie gras/ pain suédois au saumon/ mini club sandwich/navette garnie jambon
cru foret noire

Ou

*Réductions chaudes :

Bouchée a I'escargot/ gougere au comté, huile de truffe/tartelette au boudin
blanc/feuilleté au saumon

Entrées froides :

*Nougat de foie gras maison, compotée de figues — 9.50 Euros
*maki de saumon fumé fromage frais et légumes croquants — 8.50 Euros

*Créme de butternut, éclat de noisettes. Brochette de magret fumé — 7,50 Euros

Entrées chaudes :

*Blanquette de pétoncle aux petits légumes — 8,20 Euros
*Profiteroles d’escargots (1/2 douzaine), jus du vigneron, creme d’ail- 6.90 Euros

*Burger de foie gras, bacon de canard et compotée d’oignon, cornet de patates douces —
9.80 Euros



Plats chauds :
*Filet de boeuf sauce aux morilles — 14,90 Euros

*Tournedos de canard en deux cuisson (magret et confit) sauce miel et épices de noél -
11,40 Euros

*Civet de cerf, sauce poivrade — 11,20 Euros
*Noix de veau a la creme de pleurotes — 12,20 Euros
Ecrasé de pomme de terre aux chataignes, légumes glacés
Menu enfant :

Emincé de volaille a la creme, pommes dauphines — 6.50 Euros

*Tous nos plats sont accompagnés de la garniture.

*Celles-ci accompagnent uniquement les plats chauds.

*Tous nos plats sont présentés en contenant jetable individuel, une fiche de réchauffage
sera fournie au retrait de la commande.

*Pour la période des fétes de fin d’années nous travaillerons uniquement sur cette carte.

Retrait et commandes :

*Retrait le 24 décembre de 10h a 17h
*Retrait le 31 décembre de 10h 12h30 et de 14h30 a 17h

*fermé le 25/12 et le 1¢/01

*Nous prenons les commandes jusqu’au 20/12 pour Noél et jusqu’au 27/12 pour nouvel an
au plus tard.

*Cette année, nous rencontrons des difficultés d’approvisionnement avec certains
produits, nous vous conseillons de commander le plus t6t possible afin d’anticiper nos
commandes.



*Nous nous réservons le droit d’arréter la prise de commande si nos capacités maximales
de production sont atteintes.
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